
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Tomates vinaigrette basilic

Radis beurre

Salade iceberg et croûtons  

vinaigrette ciboulette

Salade verte et maïs vinaigrette ciboulette

Beignets de chou-fleur

Taboulé

Salade gourmande

(boulgour, lentilles, surimi, mayonnaise)

Carottes râpées BIO

vinaigrette échalote

Concombres BIO au fromage 

blanc et ciboulette

Croq veggie à la tomate

Omelette 

Sauté de porc BBC au miel

Sauté de dinde LR au curry

Escalope de poulet LR

 sauce aux olives

Burger de veau sauce normande

(champignons, crème) 

Rôti de bœuf RAV froid

 et mayonnaise

Rôti de dinde LR au jus

Accras de morue et sauce fraicheur

Calamars à la romaine et sauce fraicheur

Ratatouille et blé BIO Riz BIO au curry Coquillettes BIO Haricots verts à l'ail Purée aux brocolis

Gouda BIO

Edam BIO

Yaourt nature BIO et sucre

Yaourt aromatisé à la vanille BIO

Mimolette

Saint Paulin

Fromage fondu Président

Petit moulé ail et fines herbes

Fromage frais aux fruits

Fromage frais nature et sucre

Dessert lacté au chocolat

Flan nappé au caramel

Cocktail de fruits au sirop

Compote pomme banane

Fruits de saison local

Fruits de saison local

Fruits de saison BIO

Fruits de saison BIO

Crêpe moelleuse sucrée

e

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Pain d'épices

Fruit

Baguette et fraidou

Jus de raisins

Baguette et beurre

Jus de pommes

Pailloline

Yaourt aromatisé

Pompon cacao

Compote pommes fraises

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française
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